Au \SS\ des bois se fait connaitre du sud au nord

* La famille Henderson veut contiuer une entreprise artisanaie

Par Jean-Paul LeBlanc

1l faut se rendre & East Branch, situé
& une douzaine de kilometres i l'ouest
de Rexton, pour aller voir les chévres
qui sont a la base de'la fromagerie
Au fond des bois. D'origine belge,
trois membres de la famille Hender-
son exploitent une petite ferme avec
environ 75 chévres laitieres de cing
races différentes. La ferme est égale-
ment composée d'un cheval, une
douzaine de boucs et une centaine
de chevreaux et chevretes, On peut
maintenant se procurer ces delicieux
fromages le vendredi soir et le sa-
medi matin au marche de Dieppe, le
samedi aux marches de Bouctouche
et d'Edmundston et le dimanche a
Shediac: Une variété de fromage est
maintenant disponihle sous differents
noms comme Acadou, Acadiac, Ia
ficelle, le p'iit bayou, Tomme blanche,
I'BErmite des bois, le Pélerin et le Bar-
bizan.

Cette famille helge est déménagée
dans le comté de Kent en juin 2005
aprés avoir passe cing ans en France,
Patrick et Marina, aujourd'hui agés de
48 ans, ont quitté Waterloo (pres de
Bruxelles) pour changer leur style de
vie a1l me fallait 90 minutes pour me
rendre au travail qui etait & 20 kan de
cheznous. C'étaitla folle, parechoc a
parechoc », de préciser Marina. « On
aveécu en France dans les montagnes
avec des agriculteurs assez fgés. lls
avaient conservé les traditions famili-
ales et faisajent leur fromage, vin'al-
cool et pété », d'ajouter Patrick. « Avant
d'émigrer au Canada, on a visité cing
fois le Nouveau-Brunswick. On cher-
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chait une place ol on pouvait travailler
et pas trop loin de la ville. » Tls ont tout
consruit par eux-memes, soit leur
garage, maison, grange et fromagerie.
La terre appartenait a un Irlandais du
nom de Patrick Phalen entre 1815 et
1830. Le nom de famille a changé a
Whalen (plusieurs personnes avaient
de la difficulté a prononcer Phalen)
qui ont ahandonné laterre vers les an-
nites 1950, Le plus jeune membre de
cette famille demeure présentement
en Californie,

Lidée premiere des Henderson
était de construire des chalets tout prés
de la riviere quilonge leur demeure
mais le nombre réduitde touristes
leur a fait changer d'idée et ils voulai-
ent falre duvin avec leur plantation
d'arbres de pents fruits: En attendant
la maturité des arbres, ils ont débuté
leur ferme de chévres laitibres et sont
bien heureux des progres et de laide
regu s« Hy a un esprit de communauté
plus fort qu'en Europe. On ne se sent
pas du tout comme des étrangers. Les
gens du gouvernement nous aident
beaucoup » au direde Patrick. « On a
une belle coopération avec la Ferme
Maury, la Savonnerie Olivier et la
Fleur du pomimier. Nos fromages sont
aussi utilisés par le restaurant Lldylle
a Dieppe, Le Calactus & Moncton gt
I'HGtel Paulin a Caraquet, Hs sont aussi
disponibles & la Ferme Michaud, M,
Tamate, 2 la boulangerie biologique
Le grain de folie & Caraquet. On vend
les produits de la Ferme du Diamant
(Cormiervillage) au marché. Les
produits Au fond des bois seront
disponibles prochainement dans les

magasing de Coop Atlantique,

Les devux enfants de la famille Hen-
derson sont aussi au Canada. Kevin
Age de 24 ans étudie présentement &
I'lIniversité Laval pour devenir den-
tiste, aprés avoir complété dewxans de
DSS 4 l'Université de Monoton. Wil-
liam, dgé de 20 ang, rravaille présente-
ment & la ferme, Il vient de completer
un stage de formation Intensive en
France pour le dévoupage et prépara-

tout en.mettant l'aceent surga qualité

tion de la viande de chévre, William a
obtenu'sa 12e année de I'décole MFR
& Saint Louis:de-Kent: « I'ai été super
bien aceueilli par une super belle équi-
pe de profs; une belle expérience. C'est
tres différent de 'Europe au niveau de
'"éducation, beancoup moins formel.
I'ai méme ¢té baptisé Acadien avec ma
famille au cours d'une cérémonie, »

La famille Henderson veut con-
tinuer une entreptise artisanale tout

Patrick, Marina et William Henderson avec quelques boucs de la ferme.

enmettant l'accent sur la gualité ;« 11
nous reste beaucoup de choses a faire.
1l faut developper un réseau de produ-
its du terroir. Ca peut aider a garder e
tourisme »; d'expliquer Patricke

O penit faire des visites commentées
de la ferme et de la fromagerie surtout
ledimanche aprés-midi en faisant des
réservdtions aun 523-9589, Les enfants
airment beaucoup les chévres et ont par-
fiis loccasion de les nowrrir au biberon,
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